CETP - Facultad de Quimica Plan de Estudios y Programas
Tecntlogo Quimico P

Asignatura: Higiene Industrial ()
(Curso semestral de 2 his de clases tedricas)

Fundamentacién

La Higiene Industrial es una disciplina que estudia y construye medidas tecnolbgicas,
metodologicas y operativas con el objeto de preservar la higiene en las areas industriales para
evitar contaminaciones o alteraciones fisicoquimicas de los materiales involucrados.

El Tecnélogo Quimico se enfrentard a diversas situaciones problematicas para las que debe
tener herramientas que le permitan actuar correctamente y comprender las normativas que
preserven la higiene de materiales, equipos, areas y personas.

Objetivos

La asignatura Higiene industrial se propone para que los estudiantes desarrollen la capacidad
de mirar las instituciones de una forma sistematica y organizada, acercandose al conocimiento
y manejo de los aspectos relacionados con la higiene industrial integral, para prevenir, reducir y
eliminar la suciedad y organismos contaminantes que se introduzcan en los procesos a través
de las instalaciones, maquinarias, utiles, personas asi como desde el medio ambiente y
alteraciones fisicoguimicas, en el marco de las normas y disposiciones legales vigentes.
Se aspira a que al finalizar el curso, el alumno esté en condiciones de:
* Participar activamente en la implementacion de estrategias
« Comprender y ejecutar programas de higiene
« Desarrollar actitudes de prevision y prevencion
* Aplicar técnicas y herramientas de deteccion y solucion de problemas
« Evaluar los resultados obtenido
Y haya incorporado los siguientes conceptos:
* Lalimpieza es parte de un concepto mucho mayor denominado higiene
* La preservacion del producto solo se asegura mediante controles estrictamente
establecidos en toda la cadena del producto
* La Higiene Industrial exige atencion permanente en todos los aspectos operativos.
* No hay relacion entre falla y consecuencia.
« Las responsabilidades por fallas en la Higiene Industrial pueden incluso ser de la 6rbita
penal.
* La Higlene en cada producto y cada proceso exige un conocimiento acabado de las
varlables tecnoldgicas, metodologicas y operativas que lo gobiemnan.
* Ninguna etapa del proceso es banal. Todas deben ser adecuadamente atendidas.

Contenidos

1. Higiene Industrial
Enfoques posibles, Objetivo del curso, definicion, alcance. Cadena Alimentaria, identificacion de
peligros. Costos directos e indirectos, empresariales y sociales, de una contaminacién o pérdidas
en la produccion, provocados por la carencia de un programa integral. Razones
multidimensionales para fomentar la higiene industrial,

2. Legislacion sobre higiene industrial.
Aseguramiento de los alimentos. Legislacion Alimentaria y su control. Legislacion nacional:
Reglamento Bromatolégico y otras disposiciones. Legislacion Internacional: Codex Alimentarius.
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3. Administracién de la Higiene Industrial
Politica de Higiene de una empresa. Elementos a considerar y formas de administrarlos.
Responsabilidades.
Buenas Practicas de Manufactura: ejemplos (Farmacéutica, Alimentaria, Domisanitaria)

4. Agua en la Industria
Calidad del agua. Empleo de agua en la Industria. Métodos de control. Cloracién

5. Aire en la Industria
Calidad del aire: Humedad, temperatura, presion. Equipos para tratamiento y control: Filtros,
climatizacién, acondicionadores de aire, equipos para control de flujo laminar, cortinas de aire, etc.
Sistemas de ventilacion

6. Higiene personal.
Normas de higiene personal, Uso de equipo adecuado. Lavamanos, limpiapies. Ubicacion y
metodologias de utilizacion.

7. Higiene de areas de trabajo.
Principios de la limpieza. Agentes quimicos. Sustancias tensoactivas. Limpieza acida y alcalina.
Detergentes. Tipos. Mezclas. Usos y aplicaciones. Desinfectantes: Clorados, Sales de amonio
cuaternario, Agua oxigenada, Ac. Peracético, soluciones de yodo, ozono, diéxido de carbono.
Agentes fisicos: luz ultravioleta, etc. Usos y aplicaciones.
Designacién de productos con lenguaje comercial especifico: sanitizante, desengrasante,
germicida, bactericida, bacteriostatico, desodorante, etc.
Limpieza de superficies. Limpieza en seco y himeda. Equipos: barredoras, aspiradoras,
fregadoras, limpiadoras con agua caliente o fria, usos de vapor.
Limpieza con choque térmico y eyectores de CO2(pellets). Tuneles de lavado. Gestion de residucs
y desperdicios.

8. Higiene de envases.
Deteccién de defectos en envases. Deteccién de metales. Equipos y productos.

9. Control de Plagas
Conocer las plagas ambientales y de la Industria. Establecer los sistemas de Control mas
adecuados. Control de Insectos y plagas. Productos mas utilizados. Sistemas de aplicacion.
Riesgos. Ventajas y desventajas

10. Disefio de plantas farmacéuticas y de alimentos.
Caracteristicas particulares. Diseilo de plantas. Disposicion de areas blancas. Efectos de
contaminaciones cruzadas. Caracteristicas. Estudio de casos particulares.

11. Analisis de Peligros y Puntos Criticos de Control
Implantacion de Programas de Limpleza e Higienizacion en Planta, como herramientas de control
de los Puntos Criticos dentro del Sistema de Andlisis de Peligros y Puntos Criticos de Control
(HACCP).
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Numero de estudiantes

+ Se considera conveniente que el nimero de estudiantes no supere los 30 en las clases

Bibliografia

Manuales de elaboracién de alimentos y farmacéuticos, Hay una diversidad.
Reglamento bromatologico
Codex Alimentarius



